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Sud-0Ouest

Graves - Chateau La Graveliéere

Cotes de Gascogne - Villa Dria (Moelleux)
Jurancon sec - Domaine de Cauhapé
Pessac-Léognan - Domaine de Grandmaison

Alsace
Riesling Signature - Wolfberger

Languedoc Roussillon
Muscat Sec - Terres Blanches

Loire

Muscadet sur Lie - Bernard Chéreau
Reuilly - Mabillot

Pouilly Fumé - Henri Bourgeois

Bourgogne
Macon Vieilles Vignes - Brenot Béranger
Petit Chablis - Domaine Garnier
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Sud-0Ouest

Bordeaux Clairet - Chateau Lauduc
Bordeaux Rosé- Chateau Croix de Calens
Provence

Vin des Pays du Var - You are Maur

Cotes de Provence «Cru classé» - Chateau Saint-Marguerite

° ’L&l Yins | i\ @&g@@ Y

Sud-0uest

Graves - Chateau Haut Calens

Graves - Chateau La Graveliere
Pessac-Léognan - Domaine de Grandmaison
Saint-Emilion Grand Cru - Chateau La Couronne
Saint-Estephe - Chateau Haut Marbuzet
Provence

Cotes de Provence - Chateau Montaud

Cétes du Rhéne

Crozes Hermitage - Gabriel Meffre

Loire

Sancerre Les Bonnes Bouches - Henri Bourgeois
Californie

770 Miles - Zinfandel

Tous nos prix sont nets, taxes et service compris

75 ¢l

24 €
26 €
29 €
39 €

29 €

24 €

26 €
29 €
43 €

33 €
42 €

75 ¢l

23 €
25 €

26 €
35€

75 ¢l

25 €
25 €
39 €
44 €
63 €
29 €
48 €
42 €

29 €

37,5 cl

37,5 ¢l

J
L, 12.5¢l

7€

U
5, 12.5¢l
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VIV YVYYY artager sans

Friture de Chipirons, sauce Tartare ..........ccoeeevvsivvivvvininsnsennns 16,0
Chiffonnade de Jambon Serrano.........cccoeeevvveevieseveeeeese s 14,0
Friture de Chipirons et Chiffonade de Jambon Serrano ............ 16,0

modération !
0€
0€
0€

o lea Cockiails

Punch Maison..........cccovevviiiiii e 7,00 €
Rhum, jus de fruits, vanifle

Spritz @ notre fagon ..., 9,00 €
Ameéricano, Crémant d’Alsace

Pifia colada.........cccovvrririii e 9,00 €
Rhum, créme de coco, jus d’ananas

Margarita Frozen..........cccccccovivveivinievciscene e 9,00 €
Tequila, Triple sec, jus de citron

AMEIICAND c...veeveeeeeeece e 9,00 €
En version extra large 18 cl

Pink PiSCINE..........ceveieiiiccccc 11,00 €
Champagne, liqueur de fraise, glagons

o lea Apéritifs

KIt (TOCI) e 5,00 €
Miire, framboise, péche, cassis, chataigne, violette

Ricard, Pastis 51 (4 ¢))..c.ccoccvvvveviiiiiinie e, 5,50 €
SUZE (7 Cl)evvvviriiiiii s 6,00 €
Marsala, Amaretto (9¢l) .cooovvvvviiviiiiiiiiieinns 7,00 €
Porto blanc ou rouge (9 ¢l).....cvecveiiiiiiiiiiiieiinns 7,00 €
Pineau blanc ou rouge (9 ¢l) ..ccvoovvevvviiiiiniiiiiinnns 7,00 €
Lillet bianc ou rouge (9 Cl) ...ooovvvvviiviiiiiiiiiiiiinens 7,00 €
Martini bianc ou rouge (12 ¢l) ...covevciveiviincniinnennnnn. 8,00 €
Campari (12 Cluvecveeceecieeiiecie e 8,00 €
o Tes Bulles

Crémant d’Alsace Brut Wolfberger

COUPE TO Clvvosvicsieiieiseisiiiieisisssiesiis i sras 6,00 €
Champagne Marcel Vézien Brut

COUPE TO Cl oo 9,00 €
Kir Royal (10 Cl).vvevvvicvicsiviciiseeieies e, 9,00 €
Mire, framboise, péche, cassis, chataigne, violette

Boutille 75 Cl e 52,00 €
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o Tes Biéres

Panaché, Monaco (25¢).....ccccoeuveeveieeieiereeiennenn. 4,90 €
Picon BI€re (25 Cl) cuveveeeeeeeeeeeteeeeceeeeee e 5,50 €
Grimbergen (33 €l)....ceeeeeieeeeceeciceeeeeeree e 6,20 €
Blonde, Blanche, Ambrée

o lea Whiskies (4 cl)

J& B 6,90 €
Jack Daniel’s, Jack Daniel’s Fire.......cccccccveeeneee. 8,00 €
Glenfidish Projet XX .....cccovvevieiercciene e vcre e 9,00 €
- 9,00 €
Moon Harbour ....ccceevvceccicieceecece e 9,00 €
Chivas 18 ans ... 10,00 €
Irish/Jamaican/French/Gascon Coffee ............. 11,90 €
o Tes Digestifs et Alcools (4 cl)

Vodka Grey Goose, Gin Bombay ..........cccccccerenneee 8,00 €
Get 27, Manzana, Baileys, Limoncello ................ 8,00 €
Cognac, Armagnac, Calvados.........c.c.cccceeveruenrne. 9,00 €
Eaux de vie Mirabelle, Poire, Framboise................. 9,00 €
Tequila RepP0OSAd0......ccerveeereeererieie e 9,00 €
Rhum Don Papa, Diplomatico..........cccoeeverurnnnnee. 9,00 €
Rhum Zacapa 23.........ccooceeeevienieecene e 11,00 €
o {ea Vina servis en carafe o o t0d
27 F- | [ 7€ 12 €
Vin de Pays d’Oc - Sauvignon

ROSB....oeceeeeeeeetecteeeee e 7€ 12 €
Vin de Pays d’Oc - Cinsault

ROUQE .o 9¢€ 16 €
Haut-Médoc Chatelain
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° ’Lea Cocktails

CaANOPE ... 7,00 €
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de pomme, grenadine

o les Sirop al'eau

Fraise, Grenadine, Menthe, Citron, Péche............. 2,50 €
° ’Lea Eaux

Abatilles Plate ou gazeuse (50cl.)...........ccoven... 3,00 €
Abatilles Plate ou gazeuse (1L.) ...ccecvevvercvaveninnns 5,00 €

Tous nos prix sont nets, taxes et service compris

o les aodas et fruités

Limonade (25 ¢)) .ueeoveeeeeeeee e
Diabolo (25 Cl)cuveeeeeeeeceee e
0rangina (25 ¢l) cocuevvevvercenienienesiesesesessennes

SChweppes (25 Cl).uevueeeeecececececececec,
Fuzetea (25Cl) cuuvveeeceeececeeeeeeececeee,

Jus de fruits Bio (20 ¢)) .ocovvveeveeeceene
Orange, tomate, abricot, pomme

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33 ¢/)....ccon.....
Perrier (33 ¢l) uuvuueevceeeeeceee e
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Soupe blanche du Bassin
Soupe de poissons montée a /'aioli, accompagnée d’Emmental rapé et de croltons

Méli-Mélo de Crevettes et Courgettes
Crevettes roses et courgettes en tartare, creme de yaourt au miel

Carpaccio de Saint-Jacques
Fines lamelles de noix de Saint-Jacques au naturel, rémoulade de choux fleur au wasabi

Gravelax de Saumon
Saumon mariné au sel-sucre-baies roses, siphon a I’aneth, creme de yaourt citronnée, pickles d’oignons

Tartare de Thon
Dés de Thon cru, vinaigrette menthe-huitre-cacahuéte, réduction de balsamique a la mangue
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Accompagnés de mayonnaise et de beurre 1/2 sel
Huitres n°4 (100% naturelles) - 1es 6 Bulots (7 ramequin)
Bigorneaux (7 ramequin)
Crevettes roses (6 piéces)

Assiette de Fruits de mer
(6 huitres n°3, 4 crevettes roses, bulots et bigorneatix)

Huitres n°3 (100% naturelles) - 1es 6
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Accompagnés d’un écrasé de pommes de terre

RN E@@

Tartare de Beeuf Charolais préparé au couteau, frites
Un tartare de race Charolaise coupé au couteau (persil, oignon, capres, échalotes, assaisonnement maison)

Poitrine de Veau confite
Cuisson de 12h, jus de viande corsé

Tentacules d’Encornets
Comme du pouipe, cuits dans un bouillon et marqués a la plancha, jus de viande corsé

Dorade Royale ou Bar entier, selon arrivage
Rosé(e) a I'aréte, sauce vierge (huile d’olive, poivrons, oignon et persil)

Tataki de Thon

Steak de Thon mi-cuit, cru a cceur et pané au sésame, gel de vinaigre balsamique

Mille-feuille de la Mer
Panaché de poissons grillés (filet de Dorade ou Bar, steak de Thon et deux Saint-Jacques), sauce coco-gingembre

Suggestion du moment
Recommandée par notre Chef

Poélée de Saint-Jacques
Des Saint-Jacques juste snackées, sauce aux Girolles
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Creme brilée
A la vanille Bourbon

Trio de Panna Cotta
Trois cremes sucrées vanillées, accompagnées de coulis de fruits rouges, fruits exotiques et caramel au beurre salé maison

Tarte aux Pommes revisitée
Péte sablée, pomme entiere rétie au caramel, glace vanille, caramel au beurre salé et tuile Carambar

Tarte au citron & notre facon
Verrine composée d’un crémeux citron, d’une pate a crumble et de batonnets de meringue

Moelleux au Chocolat (10 min. de cuisson)
Géteau coulant au chocolat, glace vanille

Café ou Thé Gourmand
Accompagné de quatre mini desserts maison : Creme brilée, Tarte citron, Panna Cotta et Gateau au chocolat

Glaces

Coupe de Glace 2 boules ou 3 boules
Café ou Chocolat Liégeois, Dame Blanche

Coupe Colonel

Parfums : Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Fraise, Framboise, Citron Vert, Mangue, Passion, Rhum-Raisins, Caramel Beurre Salé, Coco, Menthe-Chocolat
Tous nos prix sont nets, taxes et service compris
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Zole > Mol L
0rS jours teries
\ Petit Pavois , \
/Entree + Plat 2 Formules Entrée + PIat\‘
0U Plat + Dessert + Dessert
18,90 € 21,90 €

Soupe blanche du Bassin montée a I'aioli
0U Assiette de 6 Huitres du Bassin n°4 (100% naturelles)
0U Tartare de Thon, vinaigrette huitre-menthe-cacahuéte

Encornets, rouille, écrasé de pommes de terre,

OU Tartare de Beeuf Charolais préparé au couteau, Frites

0U Poisson du jour, Iegumes du moment

Creme briilée a la vanille Bourbon
0U Coupe de glace 2 boules au choix
0U Dessert a la carte (+ 3€)

\ Ir

Zo/e S
Crand Pavois

Valable tout le temps

<

Soupe blanche du Bassin montée a I'aioli,
croltons et emmental rapé

0U Assiette de 6 Huitres du Bassin n°4 (100% naturelles)

0U Gravelax de Saumon, siphon a I'aneth,
creme de yaourt citronnée, pickles d’oignons

0U Tartare de Thon, vinaigrette menthe-huitre-cacahuéte

*kkkkkk

Tataki de Thon cru a cceur, gel de vinaigre balsamique,
ecrasé de pommes de terre

0U Poitrine de Veau confite, jus de viande corse,
écrasé de pommes de terre

0U Tentacules d’Encornets, jus de viande corsé,
ecrase de pommes de terre

0U Suggestion du moment (selon arrivage)
Creme briilée a la vanille Bourbon
0U Tarte aux Pommes revisitée
0U Trio de Panna Cotta
0U Coupe de glace 2 boules au choix
0U Dessert a la carte ou Coupe de Glace (+3€)

2\ /r

Nos menus sont non modifiables, méme avec un supplément de prix

*(- de 12 ans)

Y7774/

Sirop a I’eau 0l Coca-Cola
0l Orangina
Steak haché de Beeuf
0l Steak de Thon

Accompagnement au choix :
purée ou frites

*kkkkkk

1 boule de glace
0l Compote & boire & la pomme

/i

E 9 ~,
MLSSQILE
AR @EL@L@@ Yzzzzzzz

Expresso
Décaféiné, Noisette
Grand creme
Cappuccino

Chocolat Chaud

Irish/Jamaican/French/Gascon
Coffee

Tous nos prix sont nets, taxes et service compris




